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Simmentaler Qualivo-Rindfleisch ist in den 
folgenden Filialen erhältlich: Migros Drachen, 
MParc Dreispitz, Migros Oberwil,  
Migros Paradies und Migros Delémont

Weitere Infos: www.qualivo-simmentaler.ch

Das Simmentaler-Rind wächst während vier bis sechs 
Monaten im Berner Oberland, auf bevor es ...

…zu Eric Quiquerez nach Grandfontaine (JU) kommt. 
Hier wird es nach den strengen Qualivo-Richtlinien 
aufgezogen. Qualivo steht für eine gute und artge-
reche Tierhaltung und Fütterung.

Die Tiere erhalten neben Heu und Stroh täglich eine Mi-
schung aus Maiskeimen, Maisflocken, Weizen, Raps-
schrot und Mikronährstoffen. «Diese Fütterung ergibt 
ein hochwertiges und äusserst geschmackvolles Fleisch»...

 ... schwärmt Metzger André Nyffeler aus Moutier bei der 
Übergabe des verkaufsfertigen Fleisches an Gisèle  
Maitin, Filialleiterin von Migros Delémont.

Unter dem Migros-Label «Aus der Region.» zieht Eric Quiquerez Simmentaler-Rinder in der 
Nordwestschweiz auf. Die Tierhaltung und Fütterung nach den strengen Qualivo-Richtlinien 
garantiert einen äusserst geschmackvollen Fleischgenuss.

Ein M regionaler.

3.70
Rindsvoressen 
Simmentaler Qualivo, von unseren  
Landwirten aus der Nordwestschweiz 
per 100 g

Neu

5.50  
Rinds-Flanksteak 
Simmentaler Qualivo, von unseren  
Landwirten aus der Nordwestschweiz
per 100 g

Neu

5.70
Rindsplätzli à la minute
Simmentaler Qualivo, von unseren  
Landwirten aus der Nordwestschweiz
per 100 g

Neu

5.50  
Rinds-Schultersteak 
Simmentaler Qualivo, von unseren  
Landwirten aus der Nordwestschweiz 
per 100 g

Neu

TRAUMHAFT GUTES FLEISCH 
VOM SIMMENTALER-RIND

SIMMENTALER 
QUALIVO-RINDFLEISCH AUS 
DER NORDWESTSCHWEIZ 

Das Simmentaler-Rind gilt als eine ursprüng-
liche Schweizer Rinderrasse, die schon vor 
vielen hundert Jahren auf den Alpenwiesen 
graste. Noch heute erfreut es sich gröss-
ter Beliebtheit. Grund genug für die Migros  
Basel, diese Rinderrasse aus dem Simmental 
in die Nordwestschweiz zu holen. 
Die ersten vier bis sechs Monate verbringen 
die Rinder im Simmental. Danach kommen sie 
unter anderem auf den Hof der Familie Quique-
rez in Grandfontaine (JU). Eric Quiquerez  
erklärt, dass sich die Tiere hier schnell wohl 
fühlen. Dies liege unter anderem an den 
grosszügigen Stallungen, genügend Auslauf 
und natürlich an der Jura-Sonne. Die Familie 
Quiquerez zieht die Simmentaler-Rinder nach 
den strengen Qualivo-Richtlinien auf. Qualivo 
steht für eine kontrollierte und artgerechte 
Tierhaltung, verbunden mit einer Fütterung, 
die höchsten Ansprüchen Rechnung trägt. 
Dadurch entwickelt sich ein hochwertiges 
und äusserst geschmackvolles Fleisch. 
Diesen herrlichen Fleischgenuss gibt es ab 
sofort unter dem Label «Aus der Region.»  
exklusiv in Ihrer Migros Basel zu kaufen. 

vom ualivo- leischbauer ric uiquerez aus Grandfontaine


