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Mili ¢tenafi,

nyni je sice tzv. okurkova sezdna, takze seminare, konference a wystavy se prakticky nekonaji. Ale dva mésice
pred prézdninami bylo akci vic nez dost. Kromé jiného jsem navstivila Swcarsko. Je to relativné mala zemé
(zhruba polovina rozlohy Ceska), kde zemédglstvi funguije trochu jinak nez u nés. Prevazuji tam spie mali
farmafi a celkova sila ekonomiky je v malych a stfednich firmach, které wytvéreji pres 90 % HDP zemé. Svy-
carsko md asi osm milionti obyvatel a 5 % z nich pracuje v zemédélstvi. Néktefi farmafi se zaméfuji na chov
tzv. show krav, ale mnoho z nich vyrabi mléko a z ného proslavené syry, nebo maso. Obecné plati, ze se klade
maximalni pozornost na Zivotni prostredi a vétsi ¢ast zemédélct hospodari ekologicky. Zejména vyrobxi syrti
si davaj zalezet na krment krav, které pres Iéto pasou a v zimé krmi sene, ale silézi nikdy. Moderni éra eko-
logického zemédglstvi zacala o v roce 1981 zalozenim Asociace $vycarského ekologického zemédglstvi (Bio Suisse). Uvadi se, Ze certifikovano je
vice nez 6200 Svycarskych ekologickych farem, co? je asi 10 % viech, a minimélng 87 % Svycart o tomto oznaceni vi a takové vyrobky i kupuje.
Jeli jsme do Svycarska, abychom se dozvédéli, jak se vyrabi znatkové maso (Qualivo), které je k dostani i v Ceské republice
(Makro). O koncepci produkce takového masa jsem si toho hodné pred cestou precetla. Pfiznavam, Ze jsem byla skepticka.
Tusila jsem, Ze to bude dobré maso, ale velky rozdil to nemUze byt. Jak jsem se mylila!

Navstivili jsme rodinnou farmu, kde celd koncepce vznikla. Ve méstecku Buitzberg sidli spole¢nost Hofmann Nutrition AG. Jeji majitel
Jurg Hofmann v roce 1980 vyvinul prvni pfirozené Hokovit stopové prvky ke zlepseni zdravi zvifat, snizeni spotfeby antibiotik, léku
a dalsich chemickych latek v krmivu. O deset let pozdéji se krmi skot pro maso uvddéné na trh pod chranénou znackou Qualivo. Jeho
vyroba se rychle rozsifuje, je zfizena také némeckd spole¢nost Qualivo Germany GmbH a od roku 2010 dostali licenci na vyrobu a uva-
déni znatkovych masnych vyrobkd na trh v Ceské republice, na Slovensku a v Rusku.

Produkty, kterymi se hospodarska, ale i domdci zvifata a ryby krmi, obsahuiji slozky podporujici imunitu a traveni zvifat. Jde vyhradné
o latky z prirodnich surovin, extrakty z bylin, kolostra, kvasinek, specifické mastné kyseliny, peptidy, cheldty a mikronizované vitaminy.
Jen vyziva ale nestaci. Cely koncept je doplnén povinnosti ustdjit zvifata volné na slamé s dostatecnym Zivotnim prostorem, dostévaji
jen seno (nikdy ne trdvu ani sildz) a odpovidajici prémiovou smés. Velmi dilezité jsou také kratké prepravni vzdalenosti na porazku,
kterd se provadi ve vybranych jatkéch. Farmar a zpracovatel maji na zakladé licen¢nich dohod garantovany odbér zvifete a masa.
TéméF to viechno jsem pred navstévou Svycarska vycetla. Prvni, co jsem vidéla na vlastni odi, bylo ustajeni telat jalovicek i by¢kd i star-
Sich bykd na farmach ve Svycarsku a pozdéji v Némecku a ten absolutni klid a pohodu ve stéjich, ¢istymi a na pohled zdravymi zviaty.
Nutno dodat, Ze pro produkci hovéziho masa vyuZivaji nejcastéji holStynské nebo simentalské plemeno. Navstivili jsme také vyrobnu
uzenin hlavné z veprového masa némecké rodinné firmy. Tam to zase krasné vonélo koufem a kofenim a ochutnali jsme veprové
maso a uzeniny. Musim dodat, Ze nikdy jsem nejedla lepsi maso a klobasky, mély specifickou vynikajici chut. Ale viibec nejlepsi bylo
teleci a hovézi maso v Bitzbergu, veskeré dprava hovéziho masa, které jsem jedli, byla excelentni. Rikala jsem si, ze uz ,obycejné”
hovézi jist nebudu, zvIasté kdyz pry ani kucharka jako ja nemUze pfi jeho Upravé nic zkazit. Celou reportaz si prectete v pfistim
¢isle. Pokud budete do té doby chtit ochutnat znatkové maso, zvolte nékterou z restauraci nebo si ho kupte domu. Dobrou chut.
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Alena JeZkova

odbornou diskusi
Nebezpecné nakazy
hospodarskychzvirat

Prof. MVDr. Zdenék Pospisil, DrSc.

P

www.profipress.cz

8/2017 E?‘a’




