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Streetfood:
vyrazte
do ulic!

Qualivo

Maso pPro znalce
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MASO PRO NAROCNE

ZA VYNIKAJICI CHUTI, STAVNATOSTI A KREHKOSTI MASA QUALIVO, KTERE OCENUJI
| SPICKOVI SEFKUCHARI, STOJI UNIKATNI METODA CHOVU VYVINUTA VE SVYCARSKU.

.,Jsem presvedcen, Zze
systém Qualivo znamena
poctivou, promyslenou,
udrzitelnou a kontrolova-
telnou znacku pro produkci
Spickového masa.”

Jurg Hofmann

@ www.qualivo.cz

www.makro.cz

KONCEPT QUALIVO se zrodil v roce
1995 a jeho duchovnim otcem je Jiirg
Hofmann, majitel spole¢nosti Hofmann
Nutrition AG. Prvotni motivaci byla jeho
tehdejsi nespokojenost s kvalitou hovéziho
masa na trhu, které ho pfivedla k vytvoreni
unikatniho systému chovu a vykrmu
dobytka. Cilem bylo nabidnout spotfebitelim
hovézi maso $pic¢kové kvality s vynikajicimi
chufovymi vlastnostmi a vysokym obsahem
zdravi prospésnych latek.

Strava je zaklad

Jedine¢nost metody stoji na zplsobu
vykrmu. SloZeni stravy podporuje
imunitu, ¢imz se snizuje riziko nemoci

a minimalizuje se veterinarni péce

ve smyslu nutnosti podavat zvitatim léky,
jejichz plsobeni by se nasledné projevilo

v kvalité masa. Dobytek dostéva vyhradné
suché pfirodni krmivo, a to ve formé,
kterou jeho organismus optimalné vstfeba.
Navic je obohaceno o slozku Qualivo
Guard, coz je ptirodni smés kolostra,
kvasnic, rostlinnych extraktd a bylin, jez
napomaha nastartovat imunitni systém.

Stala kvalita

Chutové vlastnosti i reakce na tepelné
zpracovani jsou v pfipadé masa Qualivo
prakticky stejné. Ke stabilni kvalité
prispiva v prvni fadé neménné slozeni
stravy, zpusob chovu, jez zvitatim
zarucuje dostatek prostoru, pohybu,
svétla a Cerstvého vzduchu, a také Setrné
zachazeni béhem transportu a porazky.
Metoda Qualivo navic vyluéuje z chovu
veskery vliv hormon( a antibiotik.

TEXT: ROMANA PROKOPOVA; FOTO: ARCHIV MAKRO, ARCHIV FIREM



RICHARD WERNER

Séfkuchar & spolumajitel
Boo Burger, Bucovice

,Qualivo pouzivame od otevfeni
naseho bistra. Nasim cilem je
délat vSe poctivé a kvalitné
takZe toto maso, které méa
jedinecnou a vyvéazenou

chut, byla jasna volba.
Vyzkousel jsem hovézi, teleci
i veptfové - vzdy s kladnym
ohlasem od zakaznikd.

S Qualivem r4d pracuji pro
jeho strukturu a jedinelnost
oproti klasickym chovim.'

V kombinaci se sloZzenim krmiva

a podporou pfirozené obranyschopnosti
zvitat se ke konzumentlim dostéva nejen
chutné kfehké maso, ale i mnozstvi latek
dullezitych pro lidsky organismus.

Vyzralé je dobré

Z&asadnim faktorem ovliviiujicim
vlastnosti masa je dostate¢na doba

Quatve’

EXKLUZIVNE V MAKRO

JAROSLAV ORSAG

Executive Chef, Hotel Horal,
Velké Karlovice

.S masem Qualivo pracuji
rad, a to z docela prostych
davodd - pochazi z ceského
chovu a vyznacuje se velmi
dobtou chuti a vyzrélosti.

Z ptednich &asti masa Qualivo
vatim spoustu jidel, které
se u hovéziho obvykle vati

z Casti zadni. P¥i jakékoliv
Gpravé zUstava maso velmi
Stavnaté, a diky tomu je
vhodné pro moderni vateni.’

zrani, které v tomto pfipadé probiha
tzv. mokrym zplGsobem, kdy maso
zraje ve vakuu. Qualivo je v prodeji
ve vice nez 20 fezech a vétSina z nich
vyzrava pres 30 dni od zabaleni.

K pfednostem masa patfi také
vysoka uroven $tavnatosti a kratka
doba kuchyriské upravy. Diky tomu
umoznuje profesionalnim kucharim
jednoduse ptipravit z ,béznych“ fezu
vynikajici pokrmy.
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Na konci roku 2016 uzaviela spole¢nost MAKRO smlouvu

na exkluzivni distribuci masa znacky Qualivo pro velkoob-
chodni trh v Ceské republice a na Slovensku. Na za¢atku pro-
since ji podepsal vykonny feditel MAKRO Guillaume Chéne se
spole¢nosti Hofmann Nutrition ze Svycarska. Kromé hovéziho
bude distribuce zahrnovat i veprové a teleci maso.
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MICHAL BUCEK

Chef de Partie CzecHouse
Grill & Rotisserie,
Hotel Hilton Prague

,S Qualivem jsem zacinal
jako jeden z prvnich v Ceské
tepublice a prakticky ihned
po vyzkou3eni a ochutnani
jsem si ho oblibil. Radim

se ke kuchatim, kte¥i radi

upravuji levnéjsi C&sti masa,
a musim up¥imné ¥ici, zZe
Qualivo je povedeny projekt
chovu. Hodné restauraci

bojuje s cenami surovin

a kvalitou - tady staci
pfidat 3ikovné tuce kuchate
a vznikne nadherné spojeni -
dokonalé a zdravé jidlo. Mym
oblibenym produktem je maso v__
na burgery, které si sam “

svou metodou namelu ze t¥i

Tiznych fezd. Toto maso je

oblibené u muzd i u damské

klientely. Je velmi jemné

a ma pfijemnou vini. Pomé&r

cena a vykon je opravdu

na vysoké Grovni - Qualivo

tedy viele doporuduji.”






